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Menu de l’Espérance  – 39 €  
Servi uniquement le soir  

Tomate ananas , stracciatella  

de burrata & basilic  

Ou 

Ceviche de dorade sébaste , radis  

& pastèque  

 

Petits pois, mélisse, wasabi  

& sablé de fromage de chèvre  

Ou 

Magret de canard, sauce au poivre  

& accompagnement au choix  

 

Mousse au chocolat & crumble cacao  

Ou 

Tarte à la framboise  & aux amandes  

Menu du jour  
(Consultez notre ardoise)  

Entrée / Plat / Dessert – 22 €  

Entrée / Plat ou Plat / Dessert – 19 €  

Servi uniquement le midi, notre menu est proposé en quantité limitée afin 
de garantir la fraicheur et la qualité de nos produits. 

Menu Enfant  
14 €  

un sirop à l’eau 

Assiette de charcuteries   

Ou  

Tomates & mozzarella  

Filet de volaille  

Ou  

Onglet de veau  

Accompagné de frites maison ou 

légumes au jus de viande  

Cookie   

Ou 

 Glace ou so rbet  
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ENTREES 

Chipirons croustillants & aïoli  10 €  

Melon, tag ète citronnée & jambon Serrano   9 €  

Tomate ananas, stracciatella de burrata & basilic   10 €  

Foie -gras , pain grillé au barbecue & chutney de figues du Saint -James   14 €  

 

A DEGUSTER EN ENTREE OU EN PLAT 

Entrée 12 € / Plat 22 €  
* Servi avec frites maison & salade 

• Ceviche de d orade sébaste, radis & pastèque  * 

• Tartare de bœuf, c â pres, moutarde & parmesan  * 

 

PLATS 

Petits pois, mélisse, wasabi & sablé de fromage de ch èvre   20 €  

Dos de Merlu , artichaut s, épinards , noisettes & sauce Pil Pil   24 €  

Burger de l’Esp érance  22 €  
Steak de bœuf haché, mayonnaise épicée, tomate confite, salade romaine, Mozzarella di Bufala AOP & pesto de roquette 

 

   
NOS GRILLADES AU BARBECUE 

Une pièce de viande, l’accompagnement & une sauce au choix 

NOS VIANDES 

Côte du cochon Duroc   24 €  

Magret de canard du Sud -Ouest  25 €  

Faux -Filet Montbéliarde maturé – 3 à 6 semaines   250  grs / 500 grs   27 € / 48 €  

ACCOMPAGNEMENTS 

Frites maison & salade  

Salade de poivrons confits & jambon Serrano  

Crème d’artichaut & basilic  

SAUCES 

Poivre ou béarnaise  
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DESSERTS 

Assiette de fromage – trois fromages sélectionnés par nos soins, fruits secs & confiture du moment  13 €  

Mousse au chocolat & crumble cacao  – service à la cuillère 7 €  

Parfait glacé  aux noisettes & au citron vert  9 €  

Tarte à la fr am boise  & aux amandes  9 €  

Café gourmand – Assortiment de 5 gourmandises  11 € 

Glaces & sorbets – la boule  2.50 €  

 

Dessert signature  

Pêche fraiche & verveine  

11 €   

 

AFTER DINNER – 6 € 

Irish Coffee  
Whiskey Jameson, café, sucre de canne, crème chantilly  

Cuban Coffee  
Rhum, café, sucre de canne, crème chantilly 

BOISSONS CHAUDES 

Expresso / Expresso décaféiné  2.50 €  

Café allongé  2.50 €  

Double expresso  4 €  

Café noisette  3 €  

Capuccino  4 €  

Latte Macc hiato  4 €  

Thé ou infusion  4 €  

 

Tous nos prix sont nets en € (euro), toutes taxes comprises  


